PASTA

Tagliatelle mit Hdhnchen in einer stiB-wiirzigen Sauce
und Parmesankase, mit gerdstetem Sesam 350g

Pappardelle mit gerosteter, in Teile zerlegter Gans in einer
aromatischen WeinsoBe mit Zusatz von Parmesan
und Petersiliengriin 350g

Tagliatelle mit saftigen Garnelen, Rucola, Cocktailtomaten,
in einer aromatischen, buttrigen Zitronensauce
auf WeiBweinbasis mit Parmesan und Petersiliengrin. 350g

SALAT RS BT

Salat mit Geflligelleber, in Tokai, Birnen und Ziegekdse

gediinstet 320g a P - ; . -R M.; ) ‘B
Grinsalate mit geraucherter Gansebrust, Preiselbeeren, o - 29 = E . 3 X —

pochiertem Ei und Cocktailtomaten, mit Balsamico gewlrzt 300g

Caesar-Salat mit gegrilltem Hahnchen, Tomaten und Rdstbrot, _ . L : : ; v, § =g N\ A §
mit KnoblauchsoBe serviert 4509 ' . " A N 1 LI
; 1 P e - 4 - L, . e r’.- :
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HOT BEVERAGES / HEISSE GETRANKE

COFFEE / KAFFE: TEA / TEE:
Espresso 9zt Black tea / Green tea / Mint / Raspberry
Espresso dopio 12zt Schwarztee / Pfefferminztee /

Grlner / Himbeere

Espresso macchiato : .
P 10zt Dragon pearl Jasmina (green with jasmine)

Americano 11z IR
Cappuccino 11zt Tee-verschiedene Geschmakssorten
Flat white 1521 | * Organic green (green with lemon grass),
¢ Earl grey supreme
Caffe latte g
_ 13zt e Paris (black currant, caramel and citrus),
Irish coffee 18zt | « wWhite vanilla grapefruit,

Iced coffee / Eiskaffee 18z} (white with vanilla and grapefruit)
e Hot Cinnamon Spice (black tea with three

Iced chocolate 19zt various and high-quality kinds of cinnamon,
orange peel and cloves)

COLD BEVERAGES / KALTE GETRANKE

Pepsi, Mirinda, 7up, Tonik, 0,21/0,851 9zt/18z

Lipton, Orange juice / Orangensaft, Apple juice /Apfelsaft,
Black Currant juice / Schwarze-Johanissbeere-Saft,
Grapefruit juice / Grapefruitsaft, Tomato juice / Tomatensaft 0,21/11  9zt/ 18z}

Freshly squeezed juice / Nattrlicher, frischgepresster Saft  0,22] 17zt
Water / Mineralwasser:
Cisowianka Perlage still / ohne kohlensaure 0,31/0,71 8zt/14zt
Cisowianka Perlage sparkling / mit kohlensaure 0,31/0,71 8zt/14zt
BEER / BIERSORTEN
DRAUGHT / FASSBIER: \
Zwierzyniec (lager) 0,31/0,51 11zt/14z . . p
. . s Restauracja Dzika Ge$ A4 A
Ksigzece pszeniczne (Weipbier) 0,31/0,51 11zt/14zt lac Ort iat -~ N A
Kozlak ciemne (Dark Beer / dunkles Bier) 0,31/0,51 12zt/15z Plac Orfa Bia ego 1 DZI ka G S
70-562 Szczecin
BOTTLES / FLASCHENBIER: | k " k .
Lech free 0,33 127t tel. +48 519 060 075 LA TS HER

Somersby (apple/watermelon) 0,4l 15zt
Pilsner Urquell 0,5l 15zt



COLD STARTERS

Herring served with mushrooms and gherkin in hot tomato sauce
Dutch whitebait herring served on green beans salad

High quality steak tartare

Home made Paté served with cranberries and horseradish

We serve sourdough bread and butter with each dish.

HOT STARTERS

Baked goat cheese served on salad with cranberry sauce
Home made dumplings with spinach and brined cheese

Home made dumplings filled with cheese, fried onions
and mashed potatoes

Homemade dumplings with goose meat served with cheese sauce

Chicken broth soup with homemade pasta
Sour soup with white sausage and egg

Pumpkin cream soup with roasted pumpkin
seeds and reduction of hibiscus

Dumplings stuffed with goose meat served
in homemade chicken broth

SALADS

Salad with goose liver stewed in Tokaj with pear
and goat cheese

Green salads with smoked goose breast served with cranberries,
poached egg, cherry tomatoes, topped with Balsamico

Cesar salad with grilled chicken, tomatoes and croutons

Pan fired cod served with chips and sauerkraut
Cod with chanterelle sauce, potato dumplings and sauerkraut

Trout from the oven with garlic-herb butter served
with fries and sauerkraut

VEGETARIAN DISHES

I

Tagliatelle with vegetables
stewed in tomatoes served with parmesan

Potato cutlets with mushroom sauce
Buckwheat and mushrooms stuffed cabbage with mushroom sauce

Paprika stuffed with millet and vegetables
served with tomato sauce

PASTA

Tagliatelle with chicken in sweet and spice sauce made
and parmesan cheese topped with roasted sesame

Pappardelle with roasted pulled goose in an aromatic wine
sauce with parmesan and parsley

Tagliatelle with prawns, rucola, cherry tomatoes in an aromatic
butter-lemon sauce on the basis of white wine with
Parmesan cheese and parsley

MEAT DISHES

150g
300g

300g
3009

250ml
250ml

250ml

250ml

3209

300g
450g

150g
150g

150g

2509
300g
300g

250g

350g

3509

350g

25zt
45z}

20zt

32zt
26zt

26zt
38zt

20zt
24z

20zt

24z

4274

42zt
38zt

46zt
49z

48z

36zt
28z}
36zt

39zt

46zt

52z

56zt

Sous vide duck with blackcurrant sauce and roasted apples

! served with diamond-shaped potato dumplings 170g 58zt
a-grh, Turkey rolls with asparagus, glazed carrot
"5~ and cheese sauce,mashed potatoes 180g 46zt
J = Home made cepelinai filled with meat beef and fried cabbage 300 34zt
. Stuffed duck thigh in its own gravy, mashed potatoes,
¢ beetroot salad 1509 45zt
Goose leg confit, marinated in red wine, served
with hot beets and cranberries and dumplings with a hole 250g 68zt
Grilled chicken breast,
served with chips and fresh vegetables salad 1509 38zt
Goose liver in apple and onion, mashed potatoes 150g 38zt
Goose gizzards with mushrooms stewed in white wine,
served with potato dumplings and beetroots salad 200g 44zt
Duck baked with apples, served with beetroots
with cranberries and Polish style 3509 70zt
Veal stewed in wine with porcini mushrooms,
dumplings and warm beetroots with honey and cranberry 220g 62zt
Giant schnitzel with lemon, fries and fried cabbage 200g 42z
Oven-baked ham hock served on fried cabbage,
with mashed potatoes and horseradish 350g 56zt
Roasted pork ribs with smoked plum sauce,
served with buckwheat groats and beetroots salad 320g 52z
Beef cheeks braised in wine, served with pear barley,
buckwheat groats and beetroots salad 150g 52zt
Roasted boar neck in a hunter's sauce served
with buckwheat groats and beetroot salad 150g 58z}
Sirloin steak from aging Brazilian beef served on a hot stone
with fries, three sauces and fresh salad topped
with an aromatic vinaigrette. 200g 120zt
DESSERTS
Our cake baking 150g 20zt
KALTE VORSPEZ_[SEN 1 | ——
Hering mit Pilzen und Sauergurke in scharfer Tomatensouce 1509 24zt
Org. hollendischer Matjas auf Bohnensalat 100g 25z}
Tatarfleisch vom besten Rindfleisch 120g 45zt
Pastete mit Preiselbeeren und Merettich 150g 20zt

Zu den kalten Vorspeisen servieren wir natlrliches Brot und Butter.

HEISSE VORSPEISEN

Gebratener (backener) Ziegenkase mit Preiselbeersouce und Salat 150g

Selbstgemachte Piroggen mit Spinat und Salzlakenkase 300g

Selbstgemachte russische Piroggen 300g

Hausgemachte Maultaschen mit Gans mit Kasesauce 300g
DESSERTS

Kuchen unserer Produktion 150g

32zt
26zt
26zt
38zt

20zt

a Huhnerbrihe mit sebstgemachten Nudeln 250ml 20zt
o Saure Mehlsuppe mit WeiBwurst und Ei 250m| 24zt
‘“_"'- Kurbis-créeme-suppe 250ml 20zt
;f,l "-'ff Ganseknodel geflillt in hausgemachter Geflligelbrihe 250ml 24zt
22 FISCHGERICHTE
., Dorsch von der Pfanne mit Pommes und Sauerkrautsalat 150 46zt
Dorsch mit Pfifferlingssauce und KartoffelkloBen,
Sauerkrautsalat 1509 49zt
Forelle aus dem Ofen mit Knoblauch-Krauterbutter,
serviert mit Pommes und Sauerkraut 1509 48zt
VEGETARISCHE GERICHTE
Tagliatelle mit Saisongemluse in gediinsteten Tomaten
und mit Parmesan-Kase 250 36zt
Kartoffel Koteletts mit PilzsoBe 250g 28zt
Kohlrouladen mit Buchweizengritze und Pilzen in PilzsoBe 300 36zt
Paprika gefillt mit Hirse und Gemtse,
serviert mit Tomatensauce 250g 39zt
FLEISCHGERICHTE
Ente Sous-vide mit Sauce aus Schwarzer Johannisbeere
und gerosteten Apfeln, KartoffelkloBe 170g 58z
Putenrouladen mit Spargel, glasierter Méhre, Kasesauce 180g 46zt
Keilchen mit Rindfleisch mit gebratenem Kraut 300g 34z
Geflllter Entenschenkel im eigenen Saft mit gestampften
Kartoffeln und Rotebetesalat 150g 45zt
Konfieter Ganseschenkel, serviert mit heiBen Riben
und Preiselbeeren mit schlesischen Knédeln 250g 68zt
Gegrillte Hahnchenbrust mit Pommes Frites und Salat
aus frischem Gemiise serviert 150g 38z
Ganseleber mit Apfeln und Zwiebel mit gestampfte Kartoffeln 150g 38zt
Magen von Gans mit Pilzen, in WeiBwein gedlinstet,
mit KI6Ben und Rotebeete-Salat serviert 200g 44zt
Entenbraten mit Apfeln, Rotebeete mit Preiselbeere
und schlesische Kl6Be 350g 70zt
In Wein gedlinstetes Kalbfleisch mit Steinpilzen, Kartoffelkl6Ben,
Rote Beten warm serviert mit Honig und Kranichbeeren 220g 62zt
Riesenschnitzel aus Schweinebraten mit Zitrone,
Chips und gebratenem Kohl 200g 42zt
Schweinshaxe aus Ofen mit gebratenem Kohl
mit Kartoffeln serviert, Meerrettich 3509 56z
Langsam gebratene Rippen in gerduchertem Paprika, Knoblauch,
Majoran und Senf mariniert mit SoBe aus geraucherten Pflaumen,
Buchweizengrtlitze und Rotebeete-Salat serviert 320g 52z
Rinderbacken in Wein und mit frischem Thymian gediinstet,
Buchweizengritze und Rote-Beete-Salat serviert 150g 52zt
Wildschweinnacken in Jagdsauce mit Buchweizengriitze
und Rote-Beete-Salat serviert 150g 58zt
Steak aus gereifter brasilianischer Lende auf einem heilRen Stein
mit Pommes Frites, drei SoRen und frischem Gemusesalat,
Feldsalat und Cocktailtomaten mit aromatischer Vinaigrette. 200g 120zt



